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W e b s i t e : a s a t i d . v r u . a c . i r  

  :مشخصات فزدی 

 تْشاى؛  1351؛ هتَلذ ػیذ هحوَدى؛ كشصًذ ػیذ حؼیي هیشدّوا
 

 ب تاریخ اخذ مذرک:یعًابق تحصیلی بٍ تزت 

 1369یضد؛ خشداد  -؛ دتیشػتاى سػَلیاىدیپلن ػلَم تدشتی -

 1374ًاسؿٌاػی ػلَم تاؿثاًی؛ داًـگاُ ؿیشاص، ؿیشاص؛ ؿْشیَس  -

 1377ًاسؿٌاػی اسؿذ ػلَم تاؿثاًی؛ داًـگاُ ؿیشاص، ؿیشاص؛ تْوي -

 1385تاؿثاًی؛ داًـگاُ ؿیشاص، ؿیشاص؛ ؿْشیَس دًتشی ػلَم  -

 :اػتاد مزتبٍ علمی 

 

 :يضعیت فعلی اعتخذامی 

 گشٍُ ػلَم تاؿثاًی 29پایِ   هطؼی-سػوی
 

 :مذیزیت اجزایی 

 (8/7/1386الی  15/9/1385هذیش گشٍُ ػلَم تاؿثاًی ): 4-1

 (18/8/1388الی  8/7/1386آهَصؿی ٍ پظٍّـی داًـٌذُ ًـاٍسصی )هؼاٍى : 4-2

 (30/10/1393الی  31/5/89ل آهَصؽ داًـگاُ )هذیش ً: 4-3

 اداهِ داسد( 26/4/95) ظٍّـی داًـگاُهؼاٍى پ -4-4

 :ٌلیغت دريط تذریظ شذ 

اًی، تاؿثواًی  اصدیاد ًثاتات، اصوَ  تاؿثو  گیاّی،  كیضیَلَطیكیضیَلَطی پغ اص تشداؿت،  کارشىاعی:

 ػوَهی، صتاى تخصصی،
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، تٌٌَلَطی پغ اص تشداؿت هحیطی ّایاص تشداؿت پیـشكتِ، تٌؾكیضیَلَطی پغ  ارشذ:کارشىاعی

 ، تاػیؼات ٍ تدْیضات ًگْذاسی دس هحصَلات تاؿثاًی هحصَلات تاؿثاًی

، ًیلیت دس هحصَلات تاؿثاًی ٍ هثاًی فیشیًلًصی رشذ ي ومً میًٌتیَؿیوی تٌویلی، دکتزی :

 (پظ اس بزداشت آيریفیشیًلًصی ي فه)اص دسٍع اصلی گشایؾ  ،كیضیَلَطیٌی آى
 

 َای کغب شذٌَا ي رتبٍمقام : 

  1386دس ػا   پظٍّـگش تشتش گشٍُ .1

 داًـٌذُ ًـاٍسصی پظٍّـگش تشتش   .2

 1389هذسع تشتش گشٍُ دس ػا   .3

 1392دس ػا   پظٍّـگش تشتش گشٍُ .4

 1396دس ػا   پظٍّـگش تشتش گشٍُ .5
 

 

  :پایان وامٍ کارشىاعی ارشذ 

 تش ًاّؾ خؼاست ػشهاصدگی هیَُ اًاس دس ػشدخاًِاثشات تیواسّای ؿیویایی ٍ گشهایی 

 داًـگاُ ؿیشاص 1377اػتاد ساٌّوا: دًتش هدیذ ساحوی تْوي 

 

 سػالِ دًتشی 
Physiological and Biochemical Changes during Growth and Storage of 

Pomegranate Fruit in Relation to Chilling Injury: Role of Heat Treatment 
 ، داًـگاُ ؿیشاص1385ساٌّوا: دًتش هدیذ ساحوی، ؿْشیَس  اػتاد

 
 داخلی مقالات کامل چاپ شذٌ در مجلات معتبز: 

 

( تا Punica granatum L. ًاّؾ خؼاست ػشهاصدگی هیَُ اًاس).1381ع. ح. ٍ م. ساحوی.  میزدَقان .1

 .80-75: 33گشهادّی هتٌاٍب. هدلِ ػلَم ًـاٍسصی ایشاى.

دس  یاًاس دس طَ  ًگْذاس َُیه یخؼاست ػشهاصدگ دادیصهاى ا يیی. تؼ1389ع. ح. ٍ م. ساحوی.  میزدَقان .2

 .18-11: 41.شاىیا یهدلِ ػلَم تاؿثاً ػشدخاًِ.

پؼوتِ تواصُ اسهوام     یٍ ػوش اًثاسهاً تیلیتشً uv-c یاثش پشتَتات. 1390ٍ دسًی، ى.  میزدَقانخطیة ُ.، ع. ح.  .3

 .452-443تاؿثاًی. ی. ًـشیِ ػلَم ٍ اًثش یاٍحذ
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ٍ  نیًلؼو  ذیو توا ًلش  یوی داسٍ اّواى گی تشّوٌٌؾ اػاًغ. 1391، ع. صیذآتادی . ح.س. سٍػتا. ع. ح. میزدَقان .4

. هدلِ تحویوات گیاّاى داسٍیی ٍ هؼطوش ایوشاى.   سص ذُیگل تش خایی ػوش گل ٍ یلیً اتیًوشُ تش خصَص تشاتیً

28 :683- 669. 

پؼوتِ تواصُ    یتش ًیلیت ٍ ػووش اًثواسداس   تَصاىیً یخَساً یّا پَؿؾ اثش. 1391. میزدَقانخطیة ُ. ٍ ع. ح.  .5

 .100 -83: 13هدلِ ػلَم ٍ كٌَى تاؿثاًی ایشاى. . ’یاٍحذ‘سهن 

. هدلِ اًاس یدس تشٍ ّا ییاص ػٌاصش ؿزا یتشخ یًَػاًات كصل یتشسػ. 1391ی، م. ٍ  ّاؿو ع. ح.  زدَقانیم .6

 .188 -179: 13ػلَم ٍ كٌَى تاؿثاًی ایشاى. 

 یتوش تشخو   ظىیٍ ػوطَح اًؼو   تشٍطىیاثش ًَع ً .1391م.س.  سٍصتاىع.ح.  ٍ  زدَقانیمح.م.،  سٍػتا .،حی م.تاهش .7

 .103-96: 26ًـشیِ ػلَم تاؿثاًی. . يیذسٍپًَیّ ؼتنیًاَّ دس ػ ییایویٍ ؿ یٌیَلَطیضیصلات اًَك

ً   لیٍ هت يیلیؼیػال ذیاثش اػ .1391ی ح.، دؿتُ. كشّوٌذ ،ع.ح. زدَقانیم ،ی م.ّاؿو .8 ٍ  تیو لیخاػووًَات توش 

 .320-311: 26ًـشیِ ػلَم تاؿثاًی.  .طستشا سهن ػاصٍ ذُیگل تش ییػوش گل خا

 یظگیتش ٍ يیلیؼیػال ذیٍ اػ نیاثشات ػَللات پتاػ. 1391ٍ ح. س. ًشیوی.  میزدَقانٍطي پشػت، ؽ.، ع. ح.   .9

 .188 -179: 13تاؿثاًی ایشاى. ی. هدلِ ػلَم ٍ كٌَى ضدیاًاس سهن هلغ  یلیٍ ً یكتَػٌتض یّا

 لیو ٍ هت ذیاػو  يیلیؼو یػال یتشگو  یاثوش هحلوَ  پاؿو   . 1392، ع.ح.، سهضاًیاى ا. ٍ سٍؿي ضویش ى. میزدَقان  .10

. هدلوِ ػلوَم ٍ   ٍاتوش ٍ ػوَستت آٍالاًو     تیسص سهن ػَ یذًیتش یگاّا ییٍ ػوش گل خا تیلیخاػوًَات تش ً

 .406 -393: 13كٌَى تاؿثاًی ایشاى. 

ً  یاّیگ یخاػوًَات ٍ اػاًغ ّا لیهت ي،یلیؼیػال ذیاػ شیتاث. 1393ع.ح.  زدَقانیم ،ی م.ّاؿو .11 ٍ  تیو لیتوش 

 .95-75(: 3)21. پظٍّؾ ّای تَلیذ گیاّی. هختلق یسهن ًاًَ دس دهاّا خيیه ذُیگل تش ییػوش گل خا

 یطستشا سهن ػاصٍ تا اػتلادُ اص اػاًغ ّوا  ذُیگل تش ییػوش گل خا ؾیاكضا. 1393ع.ح.  زدَقانیم ،ی م.ّاؿو .12

 28-17(: 1)14آٍسی تَلیذات گیاّی. ی. كياّیگ

تحوت   یتوِ سٍؽ ؿَطوِ ٍس   يیؼو یپَتش وواس یت شیتاث. 1393ع.ح. ٍ اػواػیلی صادُ م.  میزدَقانسحیوی، ع.،  .13

 .149-137(:2)45 . شاىیا یهدلِ ػلَم تاؿثاً. پغ اص تشداؿت دٍ سهن اًگَس تیلیكـاستش ً

تشسػی ًاستشد هثول اص تشداؿوت ػالیؼویلیي اػویذ ٍ     . 1393، ع.ح. ٍ سٍؿي ضویش ى. میزدَقانسهضاًیاى ا.،   .14

 .583-573(: 3) 16ی. ًـاٍسص یتِ صساػ. هتیل خاػوًَات تش ٍیظگی ّای ًوی ٍ ًیلی سص ؿاخِ تشیذُ

ًواًَ ٍ   یّوا  یتؼوتِ تٌوذ  ػوتلادُ اص  . ا1392ی. شیؿوـو . ح. م ،یحٌن آتواد . ح ،زدَقانیم .ح.عص.،  ،یاحوذ  .51

 .374 -367: 4. ًـشیِ ػلَم تاؿثاًی. پؼتِ تاصُ یداًِ ّا تیلیٍ  ً یدس تْثَد ػوش اًثاس یخَساً یپَؿؾ دّ

ٍ   يیآه یاستشد هثل اص تشداؿت پل. 1394ًصادُ، م. ، ع.ح. ٍ اػواػیلیمیزدَقانپیشصاد، ف.،  .51  یّوا  یظگو یّوا توش 

 .  398-387(: 3)46. هدلِ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. َاسدیسهن ّا یَیً َُیٍ ػوش پغ اص تشداؿت ه یلیً

ٍ هٌتَ  توِ ّووشاُ تؼوتِ     وَ یت یواسّایاثش ت . 1395، ع.ح.، ًشیوی، ح. ٍ ػلایی، ح. میزدَقانًَسٍصی، ف.،  .51

. هدلوِ ػلوَم تاؿثواًی    سهون پواسٍع   یتَت كشًگ َُیپغ اص تشداؿت ه تیلیتا پَؿؾ ػلَكاى دس حلظ ً یتٌذ

 .91-81 (:1)47 ایشاى.

 يیؼیًاستشد پغ اص تشداؿت پَتش شیتاث .1394آتادی، ح. ، ع.ح.، ؿوـیشی، م. ح. ٍ حٌنمیزدَقان، ص.، خٌاهاًی .51

 ی. هدلِ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. پزیشؽ.ٍ ًلِ هَچ یپؼتِ تاصُ اسهام كٌذه یٍ ػوش اًثاسهاً تیلیً تش
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. هدلوِ  اًواس  یـو یسٍ شیتش تٌث ًَذیٍ سٍؽ پ ًَذىیپ ِ،یاثش پا. 1394، ع.ح. میزدَقانًشیوی، ح.، ًَسٍصی، م.،  .51

 350-337: 47ػلَم تاؿثاًی ایشاى. 

 ثوات یخَؿوِ ٍ تشً  یدّو  ًوؾ پَؿوؾ . 1395. ح. ع ،شدّواىیه .،م ،ایً یًدل ،.ح. م ی،شیؿوـ ، ا.،یؿَسآتاد  .20

اصلاح ًثاتوات  صساػت،  -َلیذات گیاّی. تیسهن هضاكت یخشها ی خَؿِ یذگیضذ تؼشم تش ًٌتش  ػاسضِ خـٌ

 .64-47(: 1)39. ٍ تاؿثاًی

 یَ ا  پی  صوًت یبزخ یکیتىًع صوت. 1395، ط.ح. ي محمذی میزیک، ع. میزدَقان.، ف، صاسػیًشیوی، ح.،  .15

 .821-4:811هدلِ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. . کیمًرفًلًص یاعتفادٌ اس وشاوگزَا با زانیاوار ا

اسصیاتی تأثیش ػالیؼیلیي اػیذ تش اًثاسهاًی . 1396، م. ح. ؿوـیشی ، ع.ح. ٍهیشدّواىف.، ًاظَسی، م.  یَػلی، .22

 .پزیشؽهدلِ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. . (Citrus aurantifolia cv. Mexican limeهیَُ لیوَتشؽ )

اسصیاتی اثش اػیذ ػالیؼیلیي تش اًثاسهاًی هیَُ ػیة صسد ٍ . 1396، ع.ح. ٍ هیشدّواى ، ف ًاظَسیص.،  صذاهتی، .23

 پزیشؽ.هدلِ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. (. Malus domestica Borkhهشهض )

ػَاهوول  یتووش تشخوو یاسیوواتووشات دٍس آت. 1395، یشیؿوـوو، ع.ح. ٍ شدّووواىیه، ا.، یلطلوو، م.، صادُ یلیاػووواػ .24

 پزیشؽ.هدلِ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. . یشاًیچْاس سهن اًگَس ا ییایویَؿیٍ ت یٌیَلَطیضیك

 

 

 

 
  معتبز خارجی:مقالات کامل چاپ شذٌ در مجلات 

 
1. Rahemi, M. and S. H. Mirdehghan. 2004. Effect of temperature conditioning on 

reducing chilling injury in pomegranate fruit during storage. Indian Journal of 

Horticulture, 61: 345-347. 

2. Mirdehghan, S. H. and M. Rahemi. 2006. Changes in physico-chemical attributes 

of pomegranate during fruit growth and development. Indian Journal of 

Horticulture, 63: 122-125. 

3. Mirdehghan, S. H. and M. Rahemi. 2007. Seasonal changes of mineral nutrients 

and phenolics in pomegranate (Punica granatum L.) fruit. Scientia Horticultuare, 

111: 120-127. 

4. Mirdehghan, S. H., M. Rahemi, M. Serrano, D. Martinez-Romero and D. Valero. 

2006. Prestorage heat treatment to maintain nutritive and functional properties 

during postharvest cold storage of pomegranate. Journal of Agricultural and Food 

Chemistry, 54: 8495-8500. 

5. Mirdehghan, S. H., M. Rahemi, M. Serrano, F. Guillen, D. Martinez-Romero and 

D. Valero. 2007. The application of polyamines by pressure or imersion as a tool 

to maintain functional properties in stored pomegranate arils. Journal of 

Agricultural and Food Chemistry,  55: 755-760. 

6. Mirdehghan, S. H., M. Rahemi, D. Martinez-Romero, F. Guillen, J. M. Valverde, 

P. J. Zapata, M. Serrano and D. Valero. 2007. Reduction of pomegranate chilling 

injury during storage after heat treatment: Role of polyamines. Postharvest 

Biology and Technology, 44: 19-25. 

7. Mirdehghan, S. H., M. Rahemi, S. Castillo, D. Martinez-Romero, M. Serrano and 

D. Valero. Pre-storage application of polyamines by pressure or immersion 
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improves shelf-life of pomegranate stored at chilling temperature by increasing 

endogenous polyamine levels. Postharvest Biology and Technology, 44: 26-33. 

8. Rahimi, A., A. Biglarifard, S. H. Mirdehghan and S.F. Borghei. 2011. Influence 

of NaCl salinity on growth analysis of strawberry cv. Camarosa. Journal of Stress 

Physiology & Biochemistry. 7:145-156. 

9. Karimi, H. R. and S. H. Mirdehghan. 2013. Correlation between the 

morphological characters of pomegranate (Punica granatum L.) traits and their 

implications for breeding. Turkish Journal of Botany. 15 : 355-362.  

10. Vatanparast, g., S.H. Mirdehghan, H.R. Karimi And M.H. Vazifeshenas. 2012. 

Foliar Application of Salicylic acid, Methyl Jasmonate and Potassium Sulfate on 

Fruit Quality and Photosynthetic Characteristics of Pomegranate. Iran Agricultural 

Research. 31: 23-34. 

11. Mirdehghan, S. H. and Ghotbi, F. 2013. Effects of Salicylic acid, Jasmonic acid 

and Calcium Chloride on Reducing Chilling Injury of Pomegranate (Punica 

granatum L.) Fruit. Journal of Agricultural Science and Technology. 16:163-173. 

12.  Hashemi, m., Mirdehghan, S. H. and Farahmand, H. 2014. The Effects of 

Thymol, Menthol and Eugenol on Quality and Vase-life of Chrysanthemum Cut 

Flower. Iran Agricultural Research. 32. 55-70.  

13. Hasanpour, Z., H.R. Karimi, and S.H. Mirdehghan. 2015. Effect of salinity and 

water stress on ecophysiological parameters and micronutrients concentration of 

pomegranate (Punica granatum L.). Journal of Plant Nutrition. 38(5):795- 807. 

14. Karimi, H. and S.H. Mirdehghan. 2015. Effects of self, open and supplementary 

pollination on growth pattern and characteristics of pomegranate fruit. 

International Journal of Fruit Science. 2015:15:382-391. 

15. Mirdehghan, S. H., and S. Rahimi. 2016. Pre-harvest application of polyamines 

enhances antioxidants and table grape (Vitis vinifera L.) quality during postharvest 

period. Food Chemistry. 196: 1040-1047. 

16. Mirdehghan, S. H., and Z. Aghamolaei. 2016. Application of various 

concentrations of essential oils of savory, ajowan and thyme to maintain quality 

and shelf life of gladiolus cut flower. International Journal of Horticultural Science 

and Technology. 3:33-41. 

17. Mirdehghan, S.H. 2017. Bioactive compunds in tomato fruit and its antioxidant 

activity as affected by incorperation of aloe, eugenol and thymol in fruit package 

during storage. International Journal of food properties. 20:1798-1806.  

18. Hashemi,M., Mirzaaleian Dastjerd,A., Shakerardekani, A. and Mirdehghan, S. H. 

2017. Effect of carboxy methyl cellulose edible coating enriched with Zataria 

multiflora essential oil on the quality and shelf-life of fresh pistachio (Pistacia 

vera L.). Pistachio and Health Journal. In Press. 

 

  ٍی داخلیَاَا ي َمایشَای ارائٍ شذٌ در کىفزاوظمقال: 

. اثشات گشهادّی تا َّای خـي تش ًاّؾ خؼاست ػوشهاصدگی هیوَُ اًواس. دٍهویي     1379 ، ع.ح. ٍ م. ساحوی.میزدَقان .1

 ًٌگشُ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. داًـگاُ تْشاى. ًشج.

. ًاّؾ خؼاست ػشهاصدگی هیَُ اًاس توا گشهوادّی هتٌواٍب. دٍهویي ًٌگوشُ ػلوَم       1379، ع.ح. ٍ م. ساحوی. میزدَقان .2

 تاؿثاًی ایشاى. داًـگاُ تْشاى. ًشج.

. تؼییي صهاى ایداد خؼاست ػشهاصدگی دس هیَُ اًاس دس دهاّای ػشد طوی اًثواسداسی.   1382ع.ح. ٍ م. ساحوی. میزدَقان  .3

 ػَهیي ًٌگشُ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. داًـگاُ تْشاى. ًشج.
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. ًوؾ تیواس گشهوایی توش تـییوشات تیَؿویویایی هیوَُ اًواس دس ٍاًوٌؾ توِ خؼواست          1384ع.ح. ٍ م. ساحوی. میزدَقان  .4

 ػشهاصدگی. چْاسهیي ًٌگشُ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. داًـگاُ كشدٍػی هـْذ.

ای ٍ ًیلیت هیَُ اًاس سهن هَیاس الچوِ.  ّا دس تْثَد ػوش هلؼِآهیي. ًوؾ پلی1386ع.ح.،م. ساحوی ٍ د. ٍالشٍ. میزدَقان  .5

 پٌدویي ًٌگشُ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. داًـگاُ ؿیشاص.

. اسصیواتی سػویذگی هیوَُ گَخوِ كشًگوی توا اػوتلادُ اص تٌٌیوي         1388ح.س. سٍػوتا.  ٍ  میزدَقان، ع.، ع.ح. عجادی ویا .6

 كلَسػاًغ ًلشٍكیل. ؿـویي ًٌگشُ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. داًـگاُ گیلاى. سؿت.

. تاثیش ط  آلَئِ ٍسا ٍ تؼتِ تٌذی تا پلاػتیي ًاًَ تش ًیلیت كؼووت خوَساًی هیوَُ اًواس. ؿـوویي      1388ع.ح. میزدَقان  .7

 اؿثاًی ایشاى. داًـگاُ گیلاى. سؿت.ًٌگشُ ػلَم ت

. تاثیش تشخی تیواسّای ؿیویایی ٍ َّسهًَی سٍی ػوش گلدایی ٍ خصَصیات ًیلوی  1388. میزدَقانػلایی، م. ٍ ع. ح.  .8

 پغ اص تشداؿت گل تشیذُ سص. ؿـویي ًٌگشُ ػلَم تاؿثاًی ایشاى. داًـگاُ گیلاى. سؿت.

 یاّیّای گ خاػوًَات ٍ اػاًغ لیهت ي،یلیؼیػال ذیاثش اػ. 1390ی. دؿت .ح ٍ كشّوٌذ. ، ُزدَقانیم. ح.، عی، م.ّاؿو .9

، 1390هاُ  َسیؿْش 17تا  14 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً يیّلتو. ‘ ػاصٍ’ سهن طستشا ذُیگل تش ییخا ٍ ػوش گل تیلیتش ً

 .اصلْاى یداًـگاُ صٌؼت

تاثیش تٌؾ ؿَسی تش تشخی پاساهتشّای اًَكیضیَلَطیٌی . 1390، ح. دؿتی. میزدَقانحؼي پَس، ص. ح. س. ًشیوی، ع. ح.  .11

 .اصلْاى یداًـگاُ صٌؼت، 1390هاُ  َسیؿْش 17تا  14 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً يیّلتو. ٍ تیَؿیویایی اًاس

تشسػی اًَاع هختلق گشدّاكـاًی تش ٍیظگیْای ًوی ٍ ًیلی هیَُ  1390، م. هْذی صادُ، ُ. تْشاًی، م. طاّشی. میزدَقان .11

 .اصلْاى یداًـگاُ صٌؼت، 1390هاُ  َسیؿْش 17تا  14 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً يیّلتو. اًاس

 ّای لیپغ اص تشداؿت آس تیلیٍ حلظ ً یٌشٍتیه تیتش كؼال تَػاىیً واسیت شیتأث. 1390. میزدَقانسٍؿي ضویش. ع. ح.  .12

 .اصلْاى یداًـگاُ صٌؼت، 1390هاُ  َسیؿْش 17تا  14 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً يیّلتو. اًاس

تأثیش تیواسّای اػیذ ػالیؼیلیي، هتیل . 1390. ح. س. ًشیوی، ٍ م. س. ٍظیلِ ؿٌاع. میزدَقانپشػت، ع. ح. ٍطي .13

 14 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً يیّلتو. گیاُ اًاس ّای كتَػٌتضی خاػوًَات ٍ ػَللات پتاػین تش سٍی سًگیضُ ّا ٍ ٍیظگی

 .اصلْاى یداًـگاُ صٌؼت، 1390هاُ  َسیؿْش 17تا 

تأثیش تیواس ًیتَػاى تش كؼالِیت هیٌِشٍتِی ٍ حلظ ًیلیت پغ اص تشداؿت آسیل . 1390 .میزدَقان. ح.ع ى. سٍؿي ضویش، .11

 . ّوایؾ هلی اًاس. هْش هاُ. كشدٍع. داًـگاُ كشدٍػی هـْذ. ّای اًاس

كؼالِیت هیٌِشٍتِی ٍ حلظ ًیلیت پغ اص تشداؿت آسیل تأثیش تیواس ًیتَػاى تش . 1390 .میزدَقان. ح.ع ى. سٍؿي ضویش، .11

 )پَػتش تشتش ّوایؾ(. ّوایؾ هلی اًاس. هْش هاُ. كشدٍع. داًـگاُ كشدٍػی هـْذ. ّای اًاس

ّای اًاس ٍ چـن اًذاص ساٌّاسّای هٌاػة خْت خلَگیشی ٍ ًاّؾ ایي ای ؿذى داًِهَُْ. 1390 ، ع. ح.زدَقانیم .11

 . هْش هاُ. كشدٍع. داًـگاُ كشدٍػی هـْذ. ًاٌّداسی كیضیَلَطیٌی

ػوش  ٍّا  ذًٌٌذُیضذاًؼ ت،یلیتش ً یتا تؼتِ تٌذ وَ یٍ ت َخٌَ یاػتلادُ اص آلَئِ،  نیتلل. 1391، ع. ح. زدَقانیم .17

 تْوي. داًـگاُ ؿیشاص. 11. پغ اص تشداؿت یَلَطیضیك یهل ؾیّوا يیاٍل. یگَخِ كشًگ َُیه یاًثاس

 يیؼیٍ پَتش يیلیؼیػال ذیاػ یّا واسیهثل اص تشداؿت ت شاتیتاث. 1391. سٍػتا .س. ح. یویًش. ح ،زدَقانیم. ح. ع شُ،یپ .18

تْوي. داًـگاُ  11. پغ اص تشداؿت یَلَطیضیك یهل ؾیّوا يیاٍل. یكشًگتَت َُیٍ ػوش پغ اص تشداؿت ه تیلیتش ً

 ؿیشاص.
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پیؾ اص تشداؿت اػیذ ػالیؼیلیي ٍ هتیل خاػوًَات اثش ًاستشد . 1391.زدَقانیم. ح.ع ٍ شیسٍؿي ضو. ىا.  اى،یسهضاً .19

 تْوي. داًـگاُ ؿیشاص. 11. پغ اص تشداؿت یَلَطیضیك یهل ؾیّوا يیاٍل. تش ًیلیت ٍ ػوش گلدایی گل ّای تشیذًی سص

اكضایؾ ػوش گلدایی گل ّای تشیذًی سص سهن ػَیت ٍاتش تا . 1391.زدَقانیم. ح.ع ٍ شیسٍؿي ضو. ىا.  اى،یسهضاً .21

 تْوي. داًـگاُ ؿیشاص. 11. پغ اص تشداؿت یَلَطیضیك یهل ؾیّوا يیاٍل. اص تٌظین ًٌٌذُ ّای سؿذ اػتلادُ

 یط ّا َُیه یلیً ْاییظگیػوش اًثاسی ٍ حلظ ٍ لیپتاًؼ ؾیتِ هٌظَس اكضا ّايیآهیًاستشد پل. 1392، ع.ح. میزدَقان .21

 )ػخٌشاًی ًلیذی(. تَػلی ػیٌا، ّوذاى.داًـگاُ ، 1392هاُ  َسیؿْش 7تا  4 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً . ّـتویيیاًثاسهاً

 یتش ًٌتش  آلَدگ يیؼیًاستشد پغ اص تشداؿت پَتش. 1392، ع.ح. خٌاهاًی ص.، ؿوـیشی م. ح. ٍ حٌن آتادی ح. میزدَقان .22

، 1392هاُ  َسیؿْش 7تا  4 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً . ّـتویيیاًثاسهاً یپؼتِ تاصُ ط یلیٍ تْثَد صلات ً یٌشٍتیه

 تَػلی ػیٌا، ّوذاى.داًـگاُ 

تش  نیٍ ػَللات پتاػ ذیاػ يیلیؼیتشّوٌٌؾ ػال .1392ح. س.  سٍػتاٍ  ،ح.س. یویًش ،ع.ح. زدَقانیمع.  شُ،یپ .23

ًٌگشُ ػلَم  . ّـتویيیهثل ٍ تؼذ اص اًثاسهاً‘ پاسٍع’سهن  یتَت كشًگ َُیه یٍ ػوش اًثاسهاً ییایویٌَؿیضیك اتیخصَص

 تَػلی ػیٌا، ّوذاى.داًـگاُ ، 1392هاُ  َسیؿْش 7تا  4 شاى،یا یتاؿثاً

 ،یكٌل ثاتیتشً ضاىیتش ه تَصاىیتا ً یدّ اثش پَؿؾ. 1393ع.ح.، ًَسٍصی ف.، ًشیوی، ح.س. ٍ ػلایی، ح.  میزدَقان .21

. ػَهیي ًٌلشاًغ هلی كیضیَلَطی گیاّی یدٍ صهاى اًثاسهاً یسهن پاسٍع ط یكشًگ تَت یذاًیضذاًؼ تیٍ كؼال يیاًیآًتَػ

 . داًـگاُ صٌؼتی اصلْاى. 1393اسدیثْـت  19تا  17ایشاى، 

 یط یتَت كشًگ َُیه یٌیضیك یّا یظگیتش ٍ تَصاىیتا ً یخَساً یپَؿؾ دّ شیتاث. 1393ع.ح.، ًَسٍصی ف.  میزدَقان .21

 واتیهشًض تحو -هـْذی. تشداؿت ٍ پغ اص تشداؿت هحصَلات ًـاٍسص يیًَ یّا یكٌاٍس یهل ؾیّوا يیاٍل. اًثاس ػشد

 َیخشاػاى سض یؼیٍ هٌاتغ طث یًـاٍسص

ٍ  یلو یً یّوا  یظگو یٍ هٌلزداس تش ٍ َػتِیپ یٌیپلاػت یّا لنیتا ك یاثش تؼتِ تٌذ. 1393ع.ح.، كتحی پَس، ف.  میزدَقان .21

تشداؿت ٍ پغ اص تشداؿت هحصوَلات   يیًَ یّا یكٌاٍس یهل ؾیّوا يیاٍل. تٌذاًِ هـْذ لاعیگ ی َُیه یػوش هلؼِ ا

 َی.خشاػاى سض یؼیٍ هٌاتغ طث یًـاٍسص واتیهشًض تحو -هـْذی. ًـاٍسص

تاثیش تیواس آب گشم تش ًیلیت ٍ ػوش اًثاسهاًی پؼتِ تاصُ اسهام ًلوِ  . 1394آتادی، ح. هیشدّواى، ع. ح.، خٌاهاًی، ص.، حٌن .27

 . داًـگاُ آصاد داهـاى.یؾ هلی سّیاكت ّای ػلوی دس صٌؼت طلای ػثض، پؼتِّوای. هَچی ٍ كٌذه

ٍ ػوش پغ اص تشداؿوت پؼوتِ تواصُ     تیلیتش ً اكتِیشییتا اتوؼلش تـ یتؼتِ تٌذ شیتأث. 1394ؿیخی، ع. ٍ هیشدّواى، ع. ح.  .28

 . داًـگاُ آصاد داهـاى.یؾ هلی سّیاكت ّای ػلوی دس صٌؼت طلای ػثض، پؼتِی. ّواسهن ًلِ هَچ

ِ یپ یٌیپلاػوت  لوْاییتٌذی تا ك اثش تؼتِ. 1394. ف ،یًاظَس. م ،صادُ یلیاػواػ .ح. ع ،شدّواىیه، ى.، یٌیهذاح حؼ .29  َػوت

 َسیؿوْش  9توا   5 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً يیوًْ. صسدآلَ َُیٍ ػوش هلؼْای ه یلیً ْاییظگی)تذٍى هٌلز( ٍ هٌلزداس تش ٍ

 .اَّاص -اًـگاُ ؿْیذ چوشاىد ،1394هاُ 

تشسػی اثش ػٌاصش ًن هصشف آّي، سٍی ٍ هٌگٌض تش ٍیظگیْوای ًووی ٍ   . 1394. ح. ع ،هیشدّواى.، م ،حـوتی .،ا ،صادهی .31

اًـوگاُ ؿوْیذ   د ،1394هواُ   َسیؿوْش  9توا   5 شاى،یو ا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً يیوًْ. ًیلی هحصَ  پشتوا  سهن ٍاؿٌگتي ًاٍ 

 .اَّاص -چوشاى

. یّوای تاؿثواً  كوشآٍسدُ  یاًثاسهاً لیپتاًؼ ؾیٍ اكضا تیلیتٌذی كؼا  تشای حلظ ًاػتلادُ اص تؼتِ. 1394. ح. ع ،هیشدّواى .31

 .اَّاص -ؿْیذ چوشاىاًـگاُ د ،1394هاُ  َسیؿْش 9تا  5 شاى،یا یًٌگشُ ػلَم تاؿثاً يیوًْ

http://vrs.vru.ac.ir/T310_UView.php?T310_Sel=3673&T310_submit=%D8%A7%D8%AF%D8%A7%D9%85%D9%87
http://vrs.vru.ac.ir/T310_UView.php?T310_Sel=3673&T310_submit=%D8%A7%D8%AF%D8%A7%D9%85%D9%87
http://vrs.vru.ac.ir/T310_UView.php?T310_Sel=3673&T310_submit=%D8%A7%D8%AF%D8%A7%D9%85%D9%87
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ٍ ػَللات  يیلیؼیػال ذیتا اػ یگلخاًِ ا یهثل اص تشداؿت تَت كشًگ یهحلَ  پاؿ شیتاث. 1395ٍ پیشُ.  .ح. ع ،هیشدّواى .32

 . داًـگاُ ٍلی ػصش سكؼٌداى.1395ؿْشیَس  17تا  15. یاًثاسهاً یط َُیه یلیً یّا یظگیٍ یپتاػین تش تشخ

 ییهحلوَ  ؿوزا   ظىیٍ ػطَح هختلق اًؼو  تشٍطىیثش ًَع ًا. 1395تاهشی، م.ح.، سٍػتا، ح.، هیشدّواى، ع.ح. ٍ سٍصتاى م.  .33

 . داًـگاُ ٍلی ػصش سكؼٌداى.1395ؿْشیَس  17تا  15. يیذسٍپًَیّ ؼتنیًاَّ دس ػ یهـز ضیػٌاصش س یتش ؿلظت تشخ

 ییهحلوَ  ؿوزا   ظىیٍ ػطَح هختلق اًؼو  تشٍطىیثش ًَع ً. ا1395 تاهشی، م.ح.، سٍػتا، ح.، هیشدّواى، ع.ح. ٍ سٍصتاى م. .31

 . داًـگاُ ٍلی ػصش سكؼٌداى.1395ؿْشیَس  17تا  15. يیذسٍپًَیّ ؼتنیدس ػٍیظگی ّای سٍیـی ٍ صایـی تادهداى تش 

ٍ  یاتوؼلش ٍ حدن ظشٍف تؼتِ تٌوذ  طیؿشا شیتاث. 1395، ع. یخیؿ، ع.ح. ٍ شدّواىیه، ؽ.، یگیصشتیه .31  یّوا  یظگو یتوش 

 یهلو  ؾیّووا  يیٍ دٍهو  یالوللو  يیتو  ؾیّووا  يیاٍل. 1395اػلٌذ  11-10. یپؼتِ تاصُ سهن تاداه یٍ حؼ ییایویٌَؿیضیك

 . داًـگاُ خیشكت.ییؿزا تیٍ اهٌ ؼتیص طیهح ،یًـاٍسص

پوغ اص تشداؿوت    تیلیتش ً یًگْذاس یٍ دها یتِ تٌذؼًَع ت شیتاث. 1395، ع. یخیؿ، ع.ح. ٍ شدّواىیه، ؽ.، یگیصشتیه .31

 ؼتیص طیهح ،یًـاٍسص یهل ؾیّوا يیٍ دٍه یالولل يیت ؾیّوا يیاٍل. 1395اػلٌذ  11-10. یاهدتاصُ سهن تا یپؼتِ ّا

 . داًـگاُ خیشكت.ییؿزا تیٍ اهٌ

تشسػی ساٌّاسّای هٌاػة دس تاصاسسػاًی تداسی یي كشآٍسدُ تاؿثاًی تا دس ًظش گشكتي پؼتِ توش  . 1396، ع.ح. شدّواىیه .37

 . داًـگاُ تشتیت هذسع تْشاى.1396ؿْشیَس  16-13. شاىیا یػلَم تاؿثاً یًٌگشُ هل يیدّو. ػٌَاى یي هذ  تِ

ِ  . 1396، م. ًدلوی ًیوا   ، م.ح.،ؿوـویشی ع.ح.،  هیشدّوواى،  م.، خضاػی پَس، .38 -ّوای حواٍی ًیتوشٍطى، دی   اػوتلادُ اص تؼوت

. شاىیو ا یػلوَم تاؿثواً   یًٌگشُ هل يیدّو. اًثاس ػشد اًؼیذًشتي ٍ خلأ تشای حلظ ًیلیت خشها اسهام هضاكتی ٍ ًلَتِ طی

 . داًـگاُ تشتیت هذسع تْشاى.1396ؿْشیَس  13-16

آهیي ّوا ٍ تیوواس پوغ اص تشداؿوت     تللین ًاستشد هثل اص تشداؿت پلی. 1396، ف. یًاظَس، ع.ح. ٍ شدّواىیه، م.، تاسصهاى .39

. داًـوگاُ  1396ؿْشیَس  16-13. شاىیا یػلَم تاؿثاً یًٌگشُ هل يیدّو. ًایتَصاى تش ٍیظگی ّای ًیلی پؼتِ تش سهن اًثشی

 تشتیت هذسع تْشاى.

اثش ػِ سٍؽ خایگضیٌی هحلَ  ؿزایی ٍ . 1396، م. حویذپَس، ع.ح. ٍ هیشدّواى، م.، سهاهیح. س.،  سٍػتا،ف.،  هحوذیاى، .11

. داًـوگاُ تشتیوت   1396َس ؿوْشی  16-13. ػیؼتن ّیذسٍپًَیي NFTّشع تش سؿذ، ػولٌشد ٍ هصشف آب كللل تٌذ دس 

 هذسع تْشاى.

اثش اػیذ خیثشلیي ٍ تٌضیل آدًیي تش ًیلیوت  . 1396، ع.ح. هیشدّواىع. ٍ سحیوی، ع،  تختیاسی صادُ، ، م.،اػواػیلی صادُ .11

 . داًـگاُ تشتیت هذسع تْشاى.1396ؿْشیَس  16-13. پؼتِ تاصُ سهن احوذآهایی دس ؿشایط اًثاس ػشد

اثوش ػیلیؼوین توش ٍاًوٌؾ توَت كشًگوی توِ        . 1396، ح. س. سٍػوتا ، ع. ح. ٍ هیشدّواىب.، ػثذاللْی، م.،  اػواػیلی صادُ، .12

 . داًـگاُ تشتیت هذسع تْشاى.1396ؿْشیَس  16-13. تیٌشتٌات ػذین دس هحیط آتٌـت
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1. Mirdehghan S. H. and M. Rahemi. 2005. Effects of hot water treatment on reducing 

chilling injury of pomegranate (Punica granatum L.) fruits during storage. 5
th

 

International Postharvest Symposium. Verona, Italy 6-11 June 2004. Acta 

Horticulture, 382: 887-892. 
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2. Mirdehghan S. H. and M. Rahemi. 2006. Growth and development of pomegranate 

fruit: physical and chemical changes. International symposium on pomegranate and 

mediterranean fruits. October 16-19. Adana, Turkey. 

3. Ahmadi, Z., S. H. Mirdehghan and H. Hohmabadi. 2009. Effect of nanocid and aloe 

treatments on physicochemical attributes of fresh pistachios. 6
th

 International 

postharvest symposium. 8-12 April, Antalya, Turkey. 

4. Mirdehghan, S. H. 2009. Determination of mineral nutrients in some leafy 

vegetables. 6
th

 International postharvest symposium. 8-12 April, Antalya, Turkey. 

5. Ahmadi, Z., S. H. Mirdehghan, H. Hokmabadi and M. H. Shamshiri. 2009. Effect of 

Aloe vera treatments on the quality and shelf life of individual fresh pistachio nut. 5
th

 

International Symposium on Pistachios & Almonds. Sanliurfa, Turkey. 

6. Aghamolaei, Z. S. H. Mirdehghan and H. Hokmabadi. 2010. The effect of essential 

oil of savory, ajowan and sage on the quality and longevity of cut flower of 

Gladiolous. Proceeding of International medicinal and aromatic symposium. June 21-

23, Shiraz, Iran. 
7. Valero, D., Mirdehghan, S.H., Sayyari, M., and Serrano, M. 2012. New insights on 

the postharvest technolodies to maintain the overall quality of pomegranate fruits. 

International symposium on the pomegranate. CIHEAM.  Madrid.  

8. Mirdehghan, S.H. F. Ghotbi and H. Dashti. 2012. Effects of salicylic acid, jasmonic 

acid and calcium chloride treatments on reduction on chilling injury in pomegranate 

fruit. International symposium on the pomegranate. CIHEAM.  Madrid. 
9. Mirdehghan, S.H., Z. Khanamani H. Hokmabadi, M. H. Shamshiri. 2012. Pre-harvest 

Foliar Application of Putrescine and Spermine on Postharvest Quality of Fresh 

Pistachio. 7th International postharvest Symposium. Malaysia. 

10. Mirdehghan, S.H., S. Rahimi, M. Esmaeilizadeh. 2012. Improving the Postharvest 

Characteristics of Table Grape by Pre-harvest Application of Polyamines. 7th 

International postharvest Symposium. Malaysia. 

11. Mirdehghan, S.H., G. Vatanparast. 2012. Avoiding the Paleness of Pomegranate 

Arils by Pre-harvest Application of Salicylic Acid and Potassium Sulphate. 7th 

International postharvest Symposium. Malaysia. 

12. Mirdehghan, S.H. and Sheikhi, A. 2017. Effect of high CO2 controlled atmosphere 

packaging on postharvest quality of fresh pistachio fruits (cv. Badami). 4-7Sep. First 

International Horticultural Science Conference of Iran. Tarbiat Modaress University. 

13. Mirdehghan, S.H. and Sheikhi, A. Geisarbeigi, S. 2017. Disinfection effect of 

hydrogen peroxide solutions on microbial growth and quality factors of fresh in hull 

pistachio fruits (cv. Jandaghi) under modified atmosphere packaging. 4-7Sep. First 

International Horticultural Science Conference of Iran. Tarbiat Modaress University. 

 

 

 مقالات علمی تزيیجی 

ً     . 1391. زدَقانیم .ح.ع م.، ،یّاؿو -1 پوغ اص   تیو لیاػتلادُ اص اػواًغ ّوا توِ هٌظوَس حلوظ 

 .37-31: 228. صیتَى. تاصُ یتشداؿت كشآٍسدُ ّا

-ِیٍ تـز یلیً اتیتاتؾ پغ اص تشداؿت تش خصَص شیتاث. 1390.زدَقانیم .ح.ٍ ع ، ف.یهطث -2

 .45-37: 219. صیتَى. ّا یّا ٍ ػثض َُیه یا
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ًواّؾ   یّوا اًواس دس اًثواس ػوشد ٍ ساُ    َُیو ه یػوشهاصدگ . 1390. یهطث .ٍ ف ، ع.ح.زدَقانیم -3

 .37-29: 45. هدلِ تاؿذاس. یخؼاست ػشهاصدگ

 

 

 َای پضيَشیطزح 

دّی خَساًی تا اػتلادُ اص ط  آلَیِ ٍسا ٍ ًیتَصاى پَؿؾ. 1394هیشدّلاى، ع.ح. ٍ ٍالشٍ، د.  -1

ّوا ٍ  ٍاكضایؾ ػوش پغ اص تشداؿت هیَُ ّای گیاّی تِ هٌظَس حلظ ًیلیتدس تللین تا اػاًغ

 ّای حؼاع. داًـگاُ ٍلی ػصش سكؼٌداى.ػثضی

 ي تزجمٍ تالیف 

1. Valero, D., S.H. Mirdehghan, M. Sayyari and M. Serrano. 2015. Vapor Treatments, 

Chilling, Storage, and Antioxidants in Pomegranates. In: Processing and Impact on 

Active Components in Food. Ed. Preedy, V.R. Academic Press. USA. pp.189-196. 

  

 صلحِ.  396. )ػح(. تیَلَطی ًیلیت هیَُ. اًتـاسات داًـگاُ ٍلی ػصش1395هیشدّواى، ع. ح.  .2

 
 کارشىاعی ارشذ: راَىمایی شذٌ َای پایان وامٍ

ًَ  ذیاػ ي،یلیؼیػال ذیاػ یواسّایاثشات ت .1 اًواس   َُیو ه یتوش ًواّؾ خؼواست ػوشهاصدگ     نیًلؼو  ذیو ٍ ًلش يیخاػوو

(Punica granatum Lكاطوِ هطث ،).ػصش سكؼٌداى ی. داًـگاُ ٍل1388آرس هاُ  ،ی. 

صّوشا   ّای هتلاٍت ٍ پَؿؾ دّی خَساًی تش ًیلیت ٍ ػووش اًثواسداسی پؼوتِ تواصُ سهون اٍحوذی،       تٌذی اثشات تؼتِ .2

 ػصش سكؼٌداى. ی. داًـگاُ ٍل1388اػلٌذ  ،یسم آتاد یاحوذ

 ذُیو ٍ ػووش گول تش    یلو یً  اتیتش خصَص ییایویؿ یواسّای( ٍ تـيیٍ آٍ اىی)هشصُ، صً ییداسٍ اّاىیتاثیش اػاًغ گ .3

 .شكتی. ٍاحذ خی. داًـگاُ آصاد اػلاه1388تْوي  ،یی. صّشا آها هلا‘یصَست’ سهن َ یگلا

گول تشیوذُ    خوایی  اػاًغ گیاّاى داسٍیی ٍ تشّوٌٌؾ آى تا تیواسّای ؿیویایی تش خصَصیات ًیلی ٍػوش گل شیتاث .4

 .شكتی. ٍاحذ خی. داًـگاُ آصاد اػلاه1389هْش  ،یذآتادیص ذیسص. ػؼ

. ّاًیوِ  یٍ اًثوش  یپؼتِ تواصُ اسهوام اٍحوذ    یٍ ػوش اًثاسداس تیلیتش ً یخَساً یٍ پَؿؾ ّا UV-C یاثش پشتَتات .5

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1389خطیة. اػلٌذ 

. هوشین  ذُیؿاخِ تش یگل ّا یتؼض ییٍ ػوش گل خا تیلیخاػوًَات تش ً لیٍ هت ذیاػ يیلیؼیاثشات اػاًغ ّا، ػال .6

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1389ّاؿوی. اػلٌذ 

. ًدووِ  سص ذُیو گول تش  ییٍ ػوش گل خا تیلیتش ً ذیاػ يیلیؼیخاػوًَات ٍ ػال لیاثشات ًاستشد هثل اص تشداؿت هت .7

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1390سٍؿي ضویش. 

. ؿلاهشضا ٍطي پشػوت.  اًاس َُیه یلیً اتیتش خصَص نیخاػوًَات ٍ ػَللات پتاػ لیهت ذ،یاػ يیلیؼیػال شاتیتاث .8

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1390اػتاد ساٌّوای اٍ . 

ػصوش   یداًـوگاُ ٍلو  . 1390. صیٌة حؼوي پوَس. اػوتاد ساٌّووای دٍم.     یٍ ؿَس یٍاًٌؾ دٍ سهن اًاس تِ تٌؾ خـٌ .9

 سكؼٌداى.
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ٍ ’یالحوو ‘ٍ  ’تاتا ؾیس‘اًگَس اسهام  یٍ ػوش اًثاسهاً یلیً اتیتش خصَص ّا يیآه یاثش ًاستشد هثل ٍ پغ اص تشداؿت پل .11

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1391ػاسُ سحیوی. 

ٍ  یپؼوتِ تواصُ اسهوام كٌوذه     یٍ ػوش اًثواسداس  تیلیتشً ییگشها واسیٍ ت ّا يیآه یاص تشداؿت پل ًاستشد هثل ٍ پغ شیتأث .11

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1391. صّشا خٌاهاًی. یهَچ ًلِ

. 1391. كْیووِ كلاحوی.   اًواس  َُیه یلیً یّا یظگیّا ٍ ٍ  لیؿذى آس یا  هَُْ ،یتش ًاّؾ آكتاب ػَختگ يیاثش ًائَل .12

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل

ً  نیپتاػو  توشات یٍ ً يیؼو یپَتش ي،یلیؼو یػال ذیاػ یواسّایهثل اص تشداؿت ت شاتیتاث .13  َُیو ه یٍ ػووش اًثواس   تیو لیتوش 

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل.  1392. ػیشٍاى پیشُ. (Fragaria× ananassa) یكشًگ تَت

 َُیو ٍ ػوش پغ اص تشداؿت ه تیلیّا تش ً يیآه یٍ پل يیلیػالؼ ذیهختلق اػ یاثش ًاستشد هثل اص تشداؿت ؿلظت ّا .14

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1392. كشّاد پیشصاد. َاسدیسهن ّا یَیً

 یكشًگو  پغ اص تشداؿت توَت  یذگیٍ ًٌتش  پَػ یلیً یّا یظگیتش ٍ تَصاىیتا ً یدّ ٍ پَؿؾ یاّیگ یّا اثش اػاًغ .15

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1392. كاطوِ ًَسٍصی. پاسٍع ʼسهن 

. سٍیوا  یهذت اًثاسداس یاًاس ط َُیه یلیً یّا یظگیّا ٍ تْثَد ٍ لیؿذى آس یهَُْ ا یّا تش ًاٌّداس يیآه یپل شیتأث .16

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1393اتَالواػوی، 

ِ  یلو یً یّا یظگیٍ هٌلزداس تش ٍ َػتِیپ یٌیپلاػت یّا لنیتا ك یتٌذ اثش تؼتِ .17 تٌذاًوِ  ʼ لاعیگو  ی َُیو ه یا ٍ ػوشهلؼو

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. كاطوِ كتحی پَس. هـْذ

. هیٌوا خضایوی  . یاًثاسهواً  یٍ ًلَتوِ طو   یخشها سهون هضواكت   یلیً یّایظگیتش ٍ اكتِیشییتا اتوؼلش تـ یتؼتِ تٌذ شیتاث .18

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1394

ٍ  UVCتا اؿوؼِ   یٍ هٌلزداس ٍ پشتَتات َػتِیپ یٌیپلاػت یّا لنیتا ك یاثش تؼتِ تٌذ .19 ٍ ػووش   یلو یً یّوا  یظگو یتوش 

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1394. ًَؿیي هذاح حؼیٌی. صسدآلَ ی َُیه یاهلؼِ

ٍ ػوش هلؼِ  تیلیً یهٌتَ  تش سٍ   یاّیتا ٍ تذٍى اػاًغ گ تَصاىیػلَلض ٍ ًا لیهت یًشتًَؼ یپَؿؾ دّ شاتیتاث .21

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1395. كاطوِ كاسػی. ییپؼتِ تاصُ سهن احوذ اها یا

ِ   یاًثاسهاً یّا یظگیٍ ٍ تیلیتش ً یهختلق خـي ًشدى ٍ اًَاع تؼتِ تٌذ یدهاّا شیتاث .21 . اسهام هختلق خـوي پؼوت

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍلآسصٍ حؼٌی. 

. حوذی   یاًثاسهاً یپؼتِ تش ط یلیً یّا یظگیتش ٍ نیتا هٌاتغ هختلق ًلؼ واسیدس اًتوا  تِ ػشدخاًِ ٍ ت شیتاخ شیتاث .22

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. 1396ؿْاتی. 

 يیذسٍپًَیّ ؼتنیتالؾ آى ّا دس دٍ ػ اّاىیّا ٍ گ يیٌشٍگشیگًَِ اص ه 6كؼا   یؼتیص ثاتیٍتشً یهَاد هؼذً ؼِیهوا .23

 ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍل. لالِ پَسؿاُ آتادی. یٍ خاً

ٍ  تَصاىیپغ اص تشداؿت ًوا  واسیٍ ت ّا يیآه یًاستشد هثل اص تشداؿت پل نیتلل .24 . هلیٌوا  پؼوتِ توش   یلو یً یّوا  یظگو یتوش 

             ػصش سكؼٌداى. یداًـگاُ ٍلتاسصهاى. 

 
 

  َای مزدم وُادي عاسمان َای علمیعضًیت در اوجمه: 

 ؿشٍع ٍ اداهِ داسد. 1374 اص ػا   ،ػضَ اًدوي ػلَم تاؿثاًی ایشاى 
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 ػضَ اًدوي تیي( الوللی ػلَم تاؿثاًیISHS  اص ػا .)اداهِ داسد 2016 

  .1390لـایت  1388اص ػا  تاصسع اًدوي ػلَم تاؿثاًی ایشاى 

  .1392لـایت  1390اص ػا   ػضَ ّیات هذیشُ اًدوي تاؿثاًی ایشاى 

 سكؼٌداى دس صٌذٍم پظٍّؾ ٍ ًَآٍسی اػتاى ًشهاى )ػح(ػصشًوایٌذُ داًـگاُ ٍلی 

 ٍمًضًعات مًرد علاق: 

 

 Chilling injury of pomegranate fruit 

 Polyamines and shelf life of fruit and vegetables  

 Growth and development of fruits 

 Edible coating and essential oils on fruit and vegetable quality 

 Phenolics and antioxidant activity in fruits and vegetables 
   


